
柔
ら
か
く
風
味
豊
か
な「
ふ
じ
の
く
に
豚
」と
国
産
牛
を
焼
き
し
ゃ
ぶ
に
て
ご
用
意
致
し
ま
し
た
。

天
然
南
ま
ぐ
ろ
山
か
け

焼
き
し
ゃ
ぶ

　
（
ふ
じ
の
く
に
豚
・
国
産
牛
）

地
場
産
季
節
の
焼
き
野
菜

由
比 

桜
え
び
か
き
揚
げ

天
出
汁

白
米

香
の
物

味
噌
汁

季
節
の
ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ

お
献
立

一
富
士
二
鷹
三
茄
子
膳

富
士
山
に
見
立
て
た
鮪
と
地
魚
の「
富
士
山
」盛
り
と「
鷹
」ま
ん
じ
ゅ
う
駿
河
あ
ん
か
け
、

「
茄
子
」の
味
噌
田
楽
。駿
河
味
づ
く
し
の
め
で
た
き
料
理
で
す
。

一
富
士　

天
然
南
ま
ぐ
ろ
と

　
　
　
　
　
　

  

地
魚
の
富
士
山
盛
り

二　

鷹　

な
す
び
特
製
鷹
ま
ん
じ
ゅ
う

三
茄
子　

茄
子
の
味
噌
田
楽

生
し
ら
す

桜
え
び

鰹
の
へ
そ

桜
え
び
の
か
き
揚
げ

黒
は
ん
ぺ
ん
の
天
ぷ
ら

染
飯　

駿
河
炊
き

季
節
の
漬
物

　
　

お
献
立

三
、
三
○
○
円
税
サ
込

夜
の
ご
宴
会
に
・
・
・

旬
の
前
菜
四
種

天
然
南
ま
ぐ
ろ

　
　

地
魚
富
士
山
盛
り

　
　

お
献
立

名
物 

鮪
の
か
ぶ
と
煮

桜
え
び
の
沖
上
が
り
鍋

黒
は
ん
ぺ
ん
焼
き

桜
え
び
の
か
き
揚
げ

南
ま
ぐ
ろ
の
漬
け
丼

味
噌
汁

香
の
物

抹
茶
の
ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ

　
　

駿
河
の
旬
を
ふ
ん
だ
ん
に
盛
り
込
ん
だ
静
岡
の
味
づ
く
し
を
会
席
に
仕
立
て
ま
し
た
。

六
、
六
○
○
円
よ
り
税
サ
込

名
物
鮪
の
か
ぶ
と
煮

ま
ぐ
ろ
解
体
シ
ョ
ー

一
人
前 

一
、
五
○
○

・
要
相
談
・
一
ヶ
月
前
要
予
約

・
鮪
の
種
類
に
よ
っ
て
金
額
が

　

変
わ
り
ま
す
。

・
宴
会
コ
ー
ス
30
名
様
以
上
よ
り

コ
ー
ス
料
金
プ
ラ
ス

お
一
人
様 

三
、
○
○
○

抹
茶
の
ブ
ラ
ン
マ
ン
ジ
ェ

三
○
○

[
甘
味
］

お
客
様
の
目
の
前
で
鮪
を
解
体
。

捌
き
た
て
の
新
鮮
な
鮪
を
お
召
し
上
が
り
頂
け
ま
す
。

清
水
の
伝
統
芸
能

お
手
配
致
し
ま
す
。

詳
し
く
は
店
舗
に
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い
。

し
み
ず
芸
妓

コ
ン
パ
ニ
オ
ン

要
予
約
オ
プ
シ
ョ
ン

ま
た
は

乗
務
員
お
食
事
代
一
、○
○
○（
税
込
）

献
立
は
季
節
に
よ
り
変
更
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

価
格
は
予
告
な
く
変
更
に
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

税
サ
込

●静岡市駿府城跡観光バス駐車場　TEL 054-255-6868(要予約) [8:30-17:00]1回2,050円/[17:00-翌日8:30]1回3,080円

【周辺駐車場のご案内】※詳細は各駐車場にお問合せください。

●稲森パーキング TEL 054-272-8087(要予約) 30分800円(土日は不可・１台のみ)

※

ご
予
算
・
ご
要
望
に
応
じ
て

　
　

献
立
を
お
つ
く
り
致
し
ま
す
。

税
サ
込

税
サ
込

ふ
じ
の
く
に
豚
と
国
産
牛
の

焼
き
し
ゃ
ぶ
御
膳

昼

昼

駿
河
郷
土
会
席

五
、
○
○
○
円
税
サ
込

〒420-0033

TEL ０５４−273−8855

静岡市葵区昭和町 1-4
FAX ０５４−273−8806


